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PROFESSIONAL

Celebrez les saveurs de nos heros belges
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Célébrez nos « Culinary Roots »
avec les heros de notre terroir

Cher chef,

Culinary Roots met a ’honneur
les classiques belges, préepareés
avec des ingredients locaux et
une approche contemporaine.
Des recettes familieres, de saison
et faciles a intéegrer dans votre
cuisine.

La sauce reste un élement essentiel
pour apporter du caractere

a chaque plat. Grace a notre
sélection de fonds, demi-glaces

et bouillons, vous disposez
d’une base solide pour
revisiter et réaliser vos
classiques a votre
maniere.

Chef Brent
Conseiller culinaire
. Unilever Food

INSPIRE PAR SOIUtiOns

FUTURE
MENUS

|ntéressé(e) ou des questicns ? Prixd’achat:lesprixetle coltdesmatierespremieresindiquéssontdonnés

a titre indicatif, sur la base des grossistes du marché. lls sont soumis a des

Contactez notre Service Client fluctuations liées aux variations saisonniéres et a I'approvisionnement.

UFS ne peut en aucun cas étre tenu responsable d’éventuels ecarts par

via ufsbe.services@unilever.com rapport & la réalité.

ou au 0800/16 121.
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Notre selection
de recettes
emblematiques

Oiseaux sans téte avec chicons
et biere régionale brune

Civet de lapin a la biere kriek,
carottes et champignons

Waterzooi de poissons de la mer
du Nord aux pommes de terre

Stoemp d’hiver au potiron,
chipolatas et sauce brune a la
moutarde et au thym

Poélée de poulet au madere,
lard et legumes d’hiver

Potee belge

Joues de porc aux choux de
Bruxelles, salsifis et sauce au
sirop de Liege

Pain de viande aux panais et a la

sauce aux pommes et a 'estragon

Poulet de mais a la Brabanconne
avec chicons, airelles et pommes
duchesse

BRUINE FOND PASTA
FOND BRUN EN PATE

FUMET DE
POISSON

o T

2y

Knorr Professional
Fonds

FROFE

DEMI-GLACE
| SAUS-SAUCE

MI-GLACE
SAUS SAUCE

Knorr Professional (&

Demi-Glace

Knorr Professional
Bouillon

Epargnez pour des

CADEAUX |
GRATUITS |

avec Cook & Save
=\

W S




INGREDIENTS

50 pcs
100 g
5 kg

2 kg
10 bt
500 g
100 g
5L
1kg

Oiseaux sans tete
avec chicons et biere regionale brune

& <2
9 /personne
d’oiseaux sans téte

de matiere grasse

de feuilles de chicon, finement ciselees

de lardons fumeés

de biere regionale brune

de Knorr Professional Fonds de Cuisine Fond Brun en Pate

de Knorr Primerba Oignons au Lard

d’eau

de Knorr Gourmet Puree de Pommes de Terre IR

ciboulette
poivre du moulin \_j

: Gam de temps: avec.

Recette pour i Knorr Professional Fond :

Brun, une Iongue

les collectivites réduction nest plus

. nécessaire. Le fond se :

Recette pour - .. dissout diréctement «
les traiteurs 8- 70
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BRUINE FOND PASTA
FOND BRUN EN PATE
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https://www.unileverfoodsolutions.be/fr/recette/oiseaux-sans-tete-avec-chicons-et-biere-regionale-brune-R90036189.html
https://www.unileverfoodsolutions.be/fr/recette/oiseaux-sans-tete-avec-chicons-et-biere-regionale-brune-R90036167.html
https://www.unileverfoodsolutions.be/fr/product/knorr-professional-fond-brun-en-pate-10-kg-3-FR-597634.html
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Civet de lapin a la biére kriek,
carottes et champignons

@ €3§ 8/ personne

INGREDIENTS

100 g de matiere grasse

2,5kg de cuisses de lapin

-- poivre et sel

500 g doignons, en des

500 g de carottes, en rondelles
159 de Knorr Primerba Thym

Z0Ne de Knorr Professional Ail Purée
d’Epices

800 ml d’eau

40 g de Knorr Professional Fond

Brun Lié en Poudre

300 ml de biere kriek

500 g de champignons de Paris,
COUpESs en quatre

500 g de petits oignons grelots

-- Knorr Professional Maizena
Express Liant pour Sauce Brune

Recette pour
les traiteurs

Recette pour
les collectivites

PROFESSIONAL

FONDS
BRUN LI


https://www.unileverfoodsolutions.be/fr/recette/civet-de-lapin-a-la-biere-kriek-carottes-et-champignons-R90036163.html
https://www.unileverfoodsolutions.be/fr/recette/ragout-de-lapin-a-la-biere-kriek-carottes-et-champignons-R90036187.html
https://www.unileverfoodsolutions.be/fr/product/knorr-professional-fonds-brun-lie-en-poudre-750-g-3-FR-597310.html

Waterzooi de poissons de la mer

A

du Nord aux pommes de terre

PROFESSIONAL

FUMET DE
POISSON

O

€2,9 6/ personne

INGREDIENTS

1,9 L
259

200 g
200 g
200 g
350

500 ml
90 g

45 g

2,5 kg

d'eau

de Knorr Professional Fumet
de Poisson en Poudre

de carottes, en julienne

de poireaux, en julienne

de celeri, en julienne

petites pommes de terre

a chair ferme

de creme

de Knorr Professional Roux
Blanc

de Knorr Professional
Concentre Liquide Poisson
de poissons de la mer du Nord,
surgeles

matiere grasse

poivre et sel

ciboulette

Recette pour
les traiteurs

Recette pour
les collectivites


https://www.unileverfoodsolutions.be/fr/product/knorr-professional-concentre-liquide-poisson-1l-3-FR-782791.html
https://www.unileverfoodsolutions.be/fr/recette/waterzooi-de-poissons-de-la-mer-du-nord-aux-pommes-de-terre-R90036153.html
https://www.unileverfoodsolutions.be/fr/recette/waterzooi-gantoise-de-poisson-de-la-mer-du-nord-avec-pommes-de-terre-R90036184.html
https://www.unileverfoodsolutions.be/fr/product/knorr-professional-fumet-de-poisson-en-poudre-750g-3-FR-597318.html
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Stoemp d’hiver
aQu potiron, chipolatas
et sauce brune a la

moutarde et au thym

@ €1§3 9/personne

INGREDIENTS

OL d'eau

1kg de Knorr Gourmet Purée de
Pommes de Terre

1kg de lardons

1kg d’oignons

5 kg de potiron

385 g de Knorr Professional
Demi-Glace en Poudre

160 g d Amora Moutarde de
Dijon Sauce

100 g  de Knorr Primerba Thym

50 pcs de chipolatas

-~ cerfeull
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Recette pour
les collectivites
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DEMI-GLACE
SAUS-SAUCE
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https://www.unileverfoodsolutions.be/fr/product/knorr-1-2-3-sauce-demi-glace-en-poudre-10-kg-3-FR-682372.html
https://www.unileverfoodsolutions.be/fr/recette/stoemp-d-hiver-au-potiron-chipolatas-et-sauce-brune-a-la-moutarde-et-au-thym-R90036173.html
https://www.unileverfoodsolutions.be/fr/recette/stoemp-dhiver-au-boudin-blanc-et-sauce-moutarde-au-thym-R90036151.html

A
Poélée de poulet

au madere, lard et legumes d’hiver

@ €1,8 o/personne

6 kg de viande de cuisse de poulet
o poivre et sel

100 ml de matiere grasse

50 pcs echalotes

2,5kg delardons fumes

100g  de Knorr Professional Mélange de Poivres Purée d’Epices
1,25L  de madere AT

1,5kg  de céeleri-rave, en dés /‘\

2 kg de carottes surgelées, en dés

2,5kg de quartiers de pommes de terre Nicola

6L d’eau ' Gainde temps:
570 g  de Knorr Professional Demi-Glace en Poudre | rassemblez tous les
= Knorr Professional Maizena Express ; Ingredients dans un

. . bac gastronorm et
Liant pour Sauce Brune - enfournez-le i

. directement.

Recette pour | ,. , e
les collectivites o q

INGREDIENTS

Recette pour
les traiteurs
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https://www.unileverfoodsolutions.be/fr/product/knorr-1-2-3-sauce-demi-glace-en-poudre-10-kg-3-FR-682372.html
https://www.unileverfoodsolutions.be/fr/recette/poelee-ardennaise-de-poulet-au-madere-lard-et-legumes-dhiver-R90036191.html
https://www.unileverfoodsolutions.be/fr/recette/mijote-de-faisan-au-madere-lardons-et-legumes-d-hiver-R90036170.html

La base adaptee a chaque classique

Knorr Professional Fonds

PROFESSIONAL

BRUINE FOND PASTA
FOND BRUN EN PATE

PROFESSIONAL _’ = PROFESSIONAL

TIEGd ~ BROWN PASTY FOND
F U M E T D E ol el | BRUINE FOND PASTA
et 2 s | FOND BRUN EN PATE
PO I S So N | I o - | FONDO BRUND IN PASTA
P, -
o,
. ,..:";{,-i E-:ér # i
NV B
f Y
%l 2
=Y d
= P '-:'I-
L . r

La base ideale pour realiser un fond puissant. Nos pates En savoir
et poudres offrent une qualité constante et une liaison |
caite d e de fin o : beso] PIUS SUr NOS
partaite dont vos classiques de Nn dannee ont pesoln. .
Professional
@ Gain de temps Fonds

o Adaptées pour vos preparations de base et vos sauces

o Apportent a vos préparations une couleur optimale
et une liaison parfaite

® Faciles a doser

® Economisez gréice & nos grands conditionnements avantageux

Recette
amelioree Extrait de romarin,
9 ingredients un antioxydant naturel
F'CJI‘»III}SE

on>  Liaison améliorée grace & RS + : :
: 5 la farine de riz et a 'ami- PONDEREROWIEOHE +§ Couleur jaune dore
U don de pomme de terre A\ ' + URiTorime, SOnSS_—

- WP [ .

Gout intense o> ® Texture lisse,
de viande T50¢ v < sans grumeaux



https://www.unileverfoodsolutions.be/fr/product/knorr-professional-fonds-brun-lie-en-poudre-750-g-3-FR-597310.html
https://www.unileverfoodsolutions.be/fr/resultats.html?q=knorr+professional+fonds&ptp=831&tp=927

LIQUID CONCENTRATE
CONCENTRE LIQUIDE

GETROKXEN TOT PERFECTIE
MLIOTE A LA PERFECTION

GROENTEBOUILLON POEDER
BOUILLON DE LEGUMES EN PO
GEMUSEBOUILLONPULVER

PROFESSIONAL

2,5 L
50 g

1kg
500 g
600 g

400 g
AONe

10 trs
5 pcCs

@ €2;|' 4/ personne

INGREDIENTS

d'eau

de Knorr Professional Bouillon
de Léegumes en Poudre

de pommes de terre farineuses
matiere grasse

de carottes

de choux de Bruxelles

de panais ou de céleri-rave

de Knorr Professional
Concentreé Liquide Boauf

huile

de Knorr Primerba Oignons
au Lard

de lard

Jambonneaux de porc

thym frais

Recette pour
les traiteurs

Recette pour
les collectiviteés &



https://www.unileverfoodsolutions.be/fr/recette/potee-belge-R90036157.html
https://www.unileverfoodsolutions.be/fr/recette/potee-belge-R90036182.html
https://www.unileverfoodsolutions.be/fr/product/knorr-professional-concentre-liquide-boeuf-1l-3-FR-772881.html
https://www.unileverfoodsolutions.be/fr/product/knorr-professional-bouillon-de-legumes-en-poudre-10-kg-3-FR-1207288.html

Joues de porc
Aux choux de
Bruxelles, salsifis et
sauce au sirop de
Liege

@ €3,9 O/ personne

INGREDIENTS

2 kg de joues de porc, parees
-~ matiere grasse

-- poivre et sel

400 g d'oignons

PAONe de Knorr Professional
Mélange de Poivres Purée
d’Epices

2 bt de biere brune régionale

1,6 L de Knorr Professional
Demi-Glace Liquide

500 ml d’eau

VAONe d’Amora Moutarde de
Dijon Sauce

300 g desirop de Liege

1kg de choux de Bruxelles,

surgeles

de salsifis, surgeles

Recette pour

les traiteurs 8
B DEMI-GLACE

Recette a base de dinde v o o

VLOEIBAAR

pour les collectivites % B


https://www.unileverfoodsolutions.be/fr/product/knorr-professional-demi-glace-liquide-1-l-3-FR-597228.html
https://www.unileverfoodsolutions.be/fr/recette/joues-de-porc-aux-choux-de-bruxelles-salsifis-et-sauce-au-sirop-de-liege-R90036159.html
https://www.unileverfoodsolutions.be/fr/recette/kalkoenstoofpotje-met-spruitjes-schorseneren-en-kroketten-R90036180.html
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La base adaptee a chaque classique

Knorr Professional Demi-Glace

PROFESSIONAL

DEMI-GLACE ———

SAUS-SAUCE

PROFESSIONAL i# PROFESSIONAL
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DEMI-GLACE HET——\ SAUS-SAUCE
~ 7 | KRACHTIGE SMAAK \ |
i W : %L GOUT PUISSANT “05 I- : i [ | Uniever |
VLOEIBAAR W “10ke l
LIQUIDE = By -
FLUSSIG

La base culinaire pour realiser directement une sauce ou
renforcer votre preparation fraiche. Vous étes toujours
assurées d’'obtenir cette saveur riche et cette brillance
Incomparable pour tous vos classiques belges.

En savoir
plus sur Nos
Professional

o Gout puissant Demi-Glace
o Préte a ’emploi (Demi-Glace 1L)

o Stable au bain-marie
o Sur une sélection de produits, économisez grace &
nos grands conditionnements avantageux
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éj@ Une base fiable. Une place pour votre {b Un gain de temps,
Vous ne partez signature. La touche SaNS compromis sur

Jamais de zero. finale vous appartient le gout.
toujours.
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https://www.unileverfoodsolutions.be/fr/resultats.html?q=demi-glace&ptp=831&tp=927

INGREDIENTS

1,5 kg
/L
/50
/5Q
600 g

375 @
1,25 L
1,25 kg
150 g
/5Q
/5@
/7,5 kg
6 kg
60 g

30 g

160 ml
580 @

2,4 kg

Pain de viande aux panais et
a la sauce aux pommes et a I'estragon
de Knorr Riz Long Grain

@ :€2§31/personne
d’'eau

de Knorr Professional Bouillon de Poule en Poudre
de Knorr Primerba Fines Herbes
d’eéchalotes, finement ciselées
matiere grasse

d’Amora Moutarde de Dijon Sauce
d’ceufs pasteurises

de panko

de Knorr Professional Intense Flavours Deep Smoke
de Knorr Professional Ail Purée d’Epices

de Knorr Professional Poivron Purée d’Epices

de viande hachee

de panais

de Knorr Professional Concentre Liquide Legumes —
huile d’olive o™
de Knorr Professional Mélange de
Poivres Purée d’Epices

de vinaigre de Xeres

de Knorr Professional
Demi-Glace en Poudre

de mousseline de pommes
de Knorr Primerba Estragon
cerfeull |

(IPPENBOUILLON POEDER
BOUILLON DE POULE EN PoUDRE.
HUHNERBOUILLONPULVER:

Recette pour
les collectivites

Recette pour
les traiteurs



https://www.unileverfoodsolutions.be/fr/product/knorr-professional-bouillon-de-poule-en-poudre-10-kg-3-FR-1207334.html
https://www.unileverfoodsolutions.be/fr/recette/pain-de-viande-avec-sauce-aux-pommes-et-a-lestragon-de-hesbaye-et-panais-R90036178.html
https://www.unileverfoodsolutions.be/fr/recette/pain-de-viande-jus-a-la-pomme-et-a-lestragon-et-panais-rotis-R90036165.html

7. Poulet de mais a la

Braban¢onne avec chicons,
airelles et pommes duchesse

50 pcs de chicons

O €2,
9 /personne
oL d’eau

40 g de Knorr Professional Bouillon de Poule en Poudre

500 g d’echalotes, finement ciselees

3 matiere grasse

1L de vin blanc

260 g de Knorr Professional Fonds de Cuisine Fond Brun en Pate
150 g de Knorr Professional Mélange de Poivres Purée d’Epices
200 g de Knorr Professional Maizena Express Liant pour Sauce Brune
1L de creme

50 filets de poulet de mais

= poivre et sel

2,5kg dairelles

e pommes duchesse rissolees

- cerfeull

INGREDIENTS

Recette pour
les collectivites

KIPPENBOUILLON POEDER
BOUILLON DE POULE EN POUDRE.

HUKNERBOUILLONPULVER /
Wiy



https://www.unileverfoodsolutions.be/fr/product/knorr-professional-bouillon-de-poule-en-poudre-10-kg-3-FR-1207334.html
https://www.unileverfoodsolutions.be/fr/recette/poulet-de-mais-a-la-brabanconne-avec-chicon-airelles-et-pommes-duchesse-R90036175.html
https://www.unileverfoodsolutions.be/fr/recette/faisan-a-la-brabanconne-chicon-braise-et-sauce-brune-a-la-creme-R90036155.html

La base adaptee a chaque classique

Knorr Professional Bouillon

\

i PROFESSIONAL

| ———— GROENTEBOUILLON PrAsTA
BOUILLON DE LEGUMES EN PATE

m GEMUSEBOUILLON PASTE %2 1 1
PROFESSIONAL e -

NO PROFESSIONAL

o D | SMAAK

mppsnnnmu, pum . e

BOUILLON DE p%w rouRe : r‘ Sl e~ GROENTEBOUILLON POEDER /-
HUHHEIIBDUII.I.I]N | KRAFTIGER S500L BOUILLON DE LEGUMES EN POUDRE / |

GESCHMACK GEMUSEBOUILLON PuLVER

i B | Unilever
- ¥ 58 | Food
; “5v | Solutions
E- 10 kg e www. ufs.oom

~ LACTOSE
FREE""

* TO DECLARE™

uuuuuuu

En savoir
plus sur Nos
Professional
Bouillons

(p

Lexhausteur de gout polyvalent pour toutes vos sauces.
Grdce a notre large assortiment de bouillons, vous
garantissez cette saveur riche et familiere ainsi qu'une
qualite constante pour chacun de vos classiques hivernaux.

o Une gamme complete

o Facile d’utilisation : se dissout rapidement avec
une qualite et une saveur constantes

o Variantes sans gluten, sans lactose et vegétaliennes disponibles

& Sur une sélection de produits, économisez grace a nos grands
conditionnements avantageux

Knorr Professional Concentré Liquide

LGUID COMCENTRATE
CONCEMTRE LIGLIDE

= Tl el e Une véritable bombe de saveurs en bouteille ! Utilisez ce concentre comme
- GaROgGN ot PR 1 - base, ingredient principal ou touche finale. Choisissez parmi les variantes

poisson, bceuf, volaille, légumes, veau et crustaces.

GROEMTEM
LEGUMES

llllllllllllllllll

@ Sans gluten ni lactose

@ Pour préparations chaudes et froides

@ Exhausteur de gout pour les soupes, sauces, marinades et
autres préparations

\'4



https://www.unileverfoodsolutions.be/fr/product/knorr-professional-concentre-liquide-legumes-1l-3-FR-772879.html
https://www.unileverfoodsolutions.be/fr/product/knorr-professional-concentre-liquide-veau-1l-3-FR-597643.html
https://www.unileverfoodsolutions.be/fr/product/knorr-professional-concentre-liquide-poisson-1l-3-FR-782791.html
https://www.unileverfoodsolutions.be/fr/resultats.html?q=knorr+professional+bouillons&ptp=831&tp=927

Epargnez pour des

CADEAUX GRATUITS

avec Cook & Save

Cumulez des points tout en
preparant vos classiques avec
vos ingrédients preferes de Knorr
Professional (et Hellmann’s) !

Comment ?

1. Commandez via
www.unileverfoodsolutions.be
et recevez 1 point par euro LUQUID CONCENTRATE

CONCENTRE LIQUIDE

dépensé T ok DEMI-GLACE

e

. Gagnez des points supplémentaires ; o VLOEIBAAR

LIQUIDE

grace aux codes autocollants GROENTEN FLUSSIG
présents sur une sélection de produits o

BA%IE v %
LE ] SOE PEH. ST

. Commandez votre
cadeau gratuitement
directement sur la
boutique en ligne

'~ Choisissez

, . ‘parmi plus de
CREEZ UN COMPTE DES

MAINTENANT ET RECEVEZ , 100

. cadeaux
250 POINTS @
GRATUITS {]:7

Vous souhaitez rester informeé des tendances,
des conseils et des actions exclusives ?
Inscrivez=-vous ici a la newsletter



https://www.unileverfoodsolutions.be/fr/cook-save.html
https://www.unileverfoodsolutions.be/fr/modular-newsletter-signup-form.html

