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INSREDIENTS POUR 50 PERSONNES

121 eau
400 g petits pois
400 8 céleri-rave, en dés
400 g mix de poivrons, €N dés
120 g Knorr Primerba Romarin
1 kg Knorr Supérieur Créme de Volaille

500 g Knorr Boulettes pour Potage

PREPARATION

« Portezl'eaud gbullition et
cuire jusqu’a ce qu'ils goient presque ©

Primerba Romarin et mixez finement la, soupe.

ajoutez les 1légumes, laissez
uits, puis aj outezle

3 ébullition et ajoutez la Créme de Volaille

. Portez &nouveau
tout en meélangeant. Laissez mijoter pendant 5 min.

o Ajoutez 1es Boulettes pour Potage.
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- PREPRRATION
s
( ¢ Portez’eau & ébullition et ajoutez les pois
—— ¥ .

chiches, le Potage aux Epinards et le
e Primerba, Raifort.

* Laissez cuire doucement jusqu’a ce que tous ™y, v
les ingrédients soient cuits. A——
\ '

* Mixez finement la soupe et incorporez le
\_ fromage de chévre.

L’INGREDIENT SEGRET
IE RAIFORT
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PREPARATION
. Disposez 1es dés de
otir & 200°C dans 1e four jusqu’a ce

gastronorme et faites-les T

qu'ils soient cuibs.
1
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. eau ebla solo & gbullition et ajoutez
INCREDIENTS POUR 50 PERSONNES potiron et 01RO rotis. R
1 §
« TFaites cuire jusqu’a ce qu'ils soient \ .
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ement 1& soupe-:

« Portez v
1es dés de

zkg désde potiron, rotis
1 kg  oignons en dés i }
121 eaul S cuits eb mixez fin
L)
91 Solo Professional Culinaire - . Pportezlead 3, goullition et ajoutez la —
creme de ‘potiron, Loub en mélangeam.
u doux penda;m: 5 min.

Knorr gupérieur Créme
1aissez cuire afe

1111
g

1,2 kg
de Potiron
poivre et noix de muscade
50g  Knorr Primerba oignons . Rectifiez l’assaisonnement avec du
au Lard poivre, de 1a noix de muscade et1e
gruyere primerba oignons av Lard.
. Déposez Ul peude gruyere dansle fond [
uvrez de soupe €b servez. <

des bols, reCo

1 le nez pour cette soupe au
mage fondu. Succes garanti !

Vous avez gussi e
potiron et au fro

FINS LIMIERS
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Knorr Supérieur Potage
Thailandais au Curry Rouge
dés de potiron

pak-choi

feuilles de coriandre

Portez 'eau & ébullition et ajoutez la Potage
Thailandais au Curry Rouge, tout en mélangeant.
Laissez cuire a feu doux pendant 5 min.

Ajoutez les dés de potiron et le pak-choi et
faites-les cuire dans la soupe.

Mixez la soupe.

Garnissez la soupe de feuilles de coriandre,
puis servez.




INGREDIENTS poug 59 PHSDNNES
101

eau
lkg Oignong |
4 kg choux de Bruxelleg ]
100 g Knorr Potage ayy Poireaux
80¢g Knorr Bouillon de Légumes en Poudyre
80¢g Knorr Primerhga Curry
10g Noix de muscade
11 Solo Professional Culinaire
11 Solo Professional Liaison & Foisonnement

PREPARATION

* Portez Teau 3 ébullition avec les oignons et, les choux de Bruxelleg,

* Faiteg Cuire Jusqu’a ce que leg légumegs soient cuitg et ajoutez 1¢
Potage aux Poirea.ux, le Bouillon de Lég‘umes, le Primerbg, Curry
ét la noix de Muscade oyt en méla.ngea.nt.

consistance d’un yaoupt et
Nlappez-en 15, SOupe juste avant
de servip,




GOMMANDEZ NOS PRODUITS RAPIDEMENT
ET EN TOUTE SIMPLICITE ?
GEST POSSIBLE SUR

UFS.COM/WEBSHOP

/" Livraison assurée par
votre grossiste habituel

v La gamme disponible
dans son intégralité

 Epargnez automatique-
ment des points
fidélité pour de beaux
cadeaux

+ Toutes les promotions
en un coup d'eeil

+ Choisissez vous-méme
B i votre délai de livraison
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