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Fetes de find’ annee' |
sans stress "

Quel e'St le Menu de fin d’année idéal
pour les grandes quantités ? Des
recettes festives, saines, eéconomiques
et faciles a reproduire - sans perdre
votre temps précieux. Avec Knorr
Professional, j'ai elaboré quelques
menus pour vous. Ce sont des
classiques qui rappelleront a vos
convives le plaisird’un vrai repas
maison, tout en restant réalisables a
grande échelle.

Brent Van de Veire,
‘ conseiller culinaire
- chez Unilever Food Solutions

Prix d'achat: avertissement : les prix indiques Vous étes intéresse ou vous avez des questions ?

et les coults alimentaires sont seulement une . . . 1,

indication, basée sur les prix des grossistes et Contactez notre Service Client a l'adresse
du marché. Ils sont soumis a des fluctugtlons ufsbe.services@unilever.com
dues aux changements saisonniers et a

l'offre. UFS ne peut en aucun cas étre tenu ou 0800/1 6121

responsable des écarts par rapport a la réealité.




Réduisez vos couts et votre

temps en cuisine grace aux soupes

et sauces Knorr Professional : un
rendement éeleve, une saveur
authentique et une efficacite qui fait
la difference.

La soupe : un plat
100% réconfortant

L'envie d'un bol de soupe fumante ne faiblit
pas, meéme pendant les fetes. Avec Knorr
Professional, vous en faites un atout
malin : gain de temps précieux,
utilisation facile, dosage precis
et moins de gaspillage. Ily a une
large gamme de varietes que
VOous pouvez personnaliser,
tout en gardant votre propre
signature. Elles sont disponibles
en grands formats - pratiques
pour le rush de fin d’année.
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SAVOIR SURLES
POTAGES DE L
GAMME KNORF
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NOUVEL EMBALLAGE
KNORR PROFESSIONAL FOND

AU FOND RIEN NE CHANGE

AVANT

APRES

v Une gamme complete de fonds, jus
et fumets au gout pur et authentique

v Des fonds et jus subtils & delicats,
grdace a un gout neutre proche du
fait-maison

v Idéal pour donner plus de profondeur
a vos préparations

En savoir plus sur nos

Fonds Knorr Professional



https://www.unileverfoodsolutions.be/fr/inspiration-pour-les-chefs/knorrprofessional/fonds.html
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jue au fenouil
fruits de mer

CO0K
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POINTS

INGREDIENTS

4,81 de KnorrBisquede
Homard en Boite

4,8l d'eau

1,5 kg de mélange de fruits de
mer (surgelés)

- matiere grasse

-- vin blanc

800g de fenouil

125 g de Knorr Primerba Basilic

- de Knorr Naturel Croutons

> ¥ / £ - T e - .
v o Tas N, s Primerba

—

En tant que chef, vous pouvez varier & |
l'infini les garnitures et donner a chaque
- soupe une touche unique et festive.

Cliquezici pour
larecette complete!



https://www.unileverfoodsolutions.be/fr/recette/bisque-au-fenouil-et-aux-fruits-de-mer-R90030942.html
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Ajoutezde la profondeur a votreroti
de porc en le garnissant de basilic
frais et de tomates seéchées au soleil.

Faites deuxincisions distinctes dans
le roti de porc: d'un coté, glissez500 g

‘de basilic, delautre 1 kg de tomates
'sechees ' R

Cliquezici pour
larecette complete!



https://www.unileverfoodsolutions.be/fr/recette/roti-de-porc-a-litalienne-legumes-grilles-et-grenailles-R90021121.html

_‘_.
- Soupe aux pois
belge avec des lardons

fumes -
En fin de cuisson, 21

ajoutez du Knorr -—

Conseil!> prtsssonaiconcente

booster le gout.
@ €o,50/personne

INGREDIENTS

1,5 kg delégumes surgelés
(melange)

-- de matiere grasse

10 L d'eau

800 g de KnorrProfessional
Soupe aux Pois
et Jambon en Poudre
de lardons (fumés)
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Cliquezici pour
larecette complete!



https://www.unileverfoodsolutions.be/fr/recette/soupe-aux-pois-belge-avec-des-lardons-fumes-R90030944.html

sson blanc cuit
vapeur avec
e armorlcalne

Cliquezici pour
larecette complete!



https://www.unileverfoodsolutions.be/fr/recette/poisson-blanc-cuit-a-la-vapeur-avec-sauce-armoricaine-R0079460.html
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5 choses a savoir
sur les potages
de la gamme Knorr

Professional

De vrais ingredients

Les soupes deshydratees sont
préparées avec de vrais ingrédients,
tout a fait comme les soupes faites
maison. La seule différence c’est que
les légumes sont déshydratés pour
une conservation naturelle.

Déeshydrater en douceur
pour preserver les valeurs
nutritionnelles

La déshydratation est une methode de
conservation ancestrale, qui consiste
a retirer l'eau des aliments afin de les
conserver. Nous utilisons un procede
tout en douceur, qui permet de
conserver un maximum de nutriments.
Ainsi, nous gardons ce qui est le
meilleur dans les legumes.

)

4.

md

Les bienfaits des
legumes déshydrates
dans chaque bol
de soupe

Un avantage
supplementaire de la
deshydratation ?

Grace a la déshydratation, pas
besoin d'additifs artificiels. Et en
plus, on gaspille moins de légumes.

27 varietes, des grands
classiques aux saveurs du
monde'!

Avec Knorr Professional Soupes
Classiqgues & du Monde en Poudre,
découvrez une variété de potages au
gout intense.

e Duchamp a la louche

0)
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Préparation

-

Récolte

_

Conservation
naturelle

Déshydratation Déchets alimentaires




Soupe de courgettes -

- aux champignons des bois

COOK
&SAVE
axxres

‘ Utilisezun melange de
champignons pour plus de

[ / variete et faites-le revenir

00’186/ — avec Knorr Primerba

» I Champignon pour une |
saveur plusriche. -

@ € 1 ,24/personne

INGREDIENTS

10 L d'eau

700 g de KnorrProfessional
Potage aux Courgettes
en Poudre

2kg dechampignons des
bois
de Knorr Professional
Intense Flavours
Caramelized Umami
de Knorr Naturel
Croutons
persil frais

POINTS

Cliquezici pour
larecette complete!



https://www.unileverfoodsolutions.be/fr/recette/soupe-de-courgettes-aux-champignons-des-bois-R90030940.html

Cliquezici pour

larecette complete!


https://www.unileverfoodsolutions.be/fr/recette/plat-epice-a-base-de-viande-hachee-et-de-patate-douce-R90024700.html

Soupe cremeuse
aux champignons
et au poulet

PsERos €o,80/personne

INGREDIENTS

10 L d'eau
900 g de KnorrProfessional
me de Champi
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Cliquezici pour
larecette complete!


https://www.unileverfoodsolutions.be/fr/recette/soupe-cremeuse-aux-champignons-et-au-poulet-R9006020.html
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Cliquezici pour

larecette complete!


https://www.unileverfoodsolutions.be/fr/recette/ragout-de-poulet-a-la-sauce-a-lestragon-et-puree-aux-herbes-R90030946.html

