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Bak in olie aan beide kanten op medium
vuur tot hij goudbruin is.

BBQ/Grill

Besmeer met olie en gril/braad aan beide
kanten tot hij goudbruin is.

Frituur

Frituur op 180°C voor 2-3 minuten tot
hij goudbruin is.

Combioven

Besmeer met olie en verwarm in de oven
tot hij goudbruin is.
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