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(1) Source : GlobalData The Foodservice Consumer in 2021 and Beyond, Aug 2021,
(2) Source : UFS Insights estimations with Accenture, 2019

e Lalternative parfaite a la viande pour un hamburger
A base des meilleurs ingrédients

Riche en protéines

Convient pour un régime végan

Enrichi en vitamine B12 et en fer
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PURGER-O-BELLO b L

A4 PESTO AX NOIX/CRES SON/FROMAGE VIEUX R R
BRUGES ET POKTOBELLOS GKILLES d'Ep?ces a lAil, ‘|,5 g dge Knorr Primerba Fines Herbes,
4 75 ml de Hellmann’s Vinaigrette Basil
Sauce :

100 g de Hellmann's Real Mayo, 10 g de Knorr
Professional Intense Flavours Citrus Fresh, 5 g de Knorr
Professional Purée d'Epices 3 Poivres

Présentation : 10 pistolets blancs,

10 The Vegetarian Butcher™ Raw NOBeef Burgers,
10 champignons portobellos, 200 g de poivrons rouges
grillés, 50 g de mache

PREPARATION

Pesto aux noix :

Passez les noix et le fromage Vieux Bruges coupé en
morceaux au mixeur. Hachez-les jusqu’a obtention d'une
texture grossiére (impulsions courtes). Ajoutez le reste
des ingrédients et mixez en un bon pesto.

Sauce :
Mélangez tous les ingrédients en une sauce homogene.

Présentation : Faites cuire les pistolets blancs selon les
instructions figurant sur l'emballage. Faites cuire le The
Vegetarian Butcher™ Raw NOBeef Burger. Par ailleurs
faites griller ou sauter les champignons portobellos.
Coupez le petit pain en deux dans 'épaisseur et étalez une
partie du pesto aux noix sur la partie inférieure. Placez le

Faites griller le The Vegetarian Butcher™ Raw NOBeef Burger poivron rouge grillé coupé en tranches dessus. Posez le
afin d’ajouter une saveur fumée au burger. The Vegetarian Butcher™ Raw NOBeef Burger cuit sur le
poivron. Nappez le tout de sauce, ajoutez les champignons
Le pesto utilisé dans cette recette peut-étre une option sympathique portobellos sautés et terminez par la mache. Fermez le
pour des pates (chaudes ou froides). petit pain.
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