
Support. Inspire. Progress.

•	 L’alternative parfaite à la viande pour un hamburger 
•	 À base des meilleurs ingrédients
•	 Riche en protéines
•	 Convient pour un régime végan
•	 Enrichi en vitamine B12 et en fer
•	 Emballé dans une boîte de 2,26 kg (20 pièces)

(1) Source : GlobalData The Foodservice Consumer in 2021 and Beyond, Aug 2021, 	
(2) Source : UFS Insights estimations with Accenture, 2019

RAW NOBEEF BURGER
CREE POUR ET PAR DES AMATEURS DE VIANDE

80%
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probablement passer à une
alternative végétale à la 
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Important Notice
Fonts will not be supplied with this artwork. The client or the client’s third party 
supplier is responsible for ensuring that it has obtained all fonts and necessary 
licences. All special colours specified are from the Pantone matching system unless 
otherwise stated. The colours on this printout are not accurate and are intended to 
be used as a guide only, do not use for matching purposes unless otherwise stated. 
This artwork file is repro ready, but does not contain important  information such 
as trap/grip/choke etc, these need to be applied by a reprographics specialist. 
Whilst every effort is made to ensure the accuracy of the text in this artwork, 
Design Bridge cannot accept responsibility for any errors or omissions. © Design 
Bridge 2016. All intellectual property reserved. Pending payment of full contract 
price. See terms and conditions.
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BURGER-O-BELLO  
AU PESTO AUX NOIX/CRESSON/FROMAGE VIEUX 
BRUGES ET PORTOBELLOS GRILLES

BONS 
PLANS

Faites griller le The Vegetarian Butcher™ Raw NOBeef Burger 
afin d’ajouter une saveur fumée au burger.

Le pesto utilisé dans cette recette peut-être une option sympathique 
pour des pâtes (chaudes ou froides).

INGRÉDIENTS
Pesto aux noix : 
25 g de cerneaux de noix, 150 g de fromage Vieux Bruges, 
100 g de cresson, 10 g de Knorr Professional Purée 
d’Epices à l’Ail, 15 g de Knorr Primerba Fines Herbes, 
75 ml de Hellmann’s Vinaigrette Basil 

Sauce : 
100 g de Hellmann’s Real Mayo, 10 g de Knorr 
Professional Intense Flavours Citrus Fresh, 5 g de Knorr 
Professional Purée d’Epices 3 Poivres

Présentation : 10 pistolets blancs, 
10 The Vegetarian Butcher™ Raw NOBeef Burgers, 
10 champignons portobellos, 200 g de poivrons rouges 
grillés, 50 g de mâche

PRÉPARATION 
Pesto aux noix : 
Passez  les noix et le fromage Vieux Bruges coupé en 
morceaux au mixeur. Hachez-les jusqu’à obtention d’une 
texture grossière (impulsions courtes). Ajoutez le reste 
des ingrédients et mixez en un bon pesto.

Sauce : 
Mélangez tous les ingrédients en une sauce homogène.

Présentation : Faites cuire les pistolets blancs selon les 
instructions figurant sur l’emballage. Faites cuire le The 
Vegetarian Butcher™ Raw NOBeef Burger. Par ailleurs 
faites griller ou sauter les champignons portobellos. 
Coupez le petit pain en deux dans l’épaisseur et étalez une 
partie du pesto aux noix sur la partie inférieure. Placez le 
poivron rouge grillé coupé en tranches dessus. Posez le 
The Vegetarian Butcher™ Raw NOBeef Burger cuit sur le 
poivron. Nappez le tout de sauce, ajoutez les champignons 
portobellos sautés et terminez par la mâche. Fermez le 
petit pain.

ENCORE PLUS D'INSPIRATION BURGER
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GO NUTS BURGER  
AUX LEGUMES MARINES/MAYONNAISE  

AU PESTO ROUGE/NOISETTES

- - THE ROUGH BURGER AVEC FROMAGE  
DE CHEVRE ET BETTERAVE ROUGE/ 

CHICON/MAYO AU POIVRE FUME

-THE GOURMEAT BURGER 
 AVEC PICKLES MAISON ET POMMES  

ALLUMETTES / MAYONNAISE A L'ESTRAGON- -


