
WEEK VAN DE SOEP
Eén soep, veel afgeleiden

BEREIDING

BEREIDING

BEREIDING

17-23 FEBRUARI 2024

De Knorr Professional Soepen zijn multi-inzetbaar. Varieer eindeloos met onze Knorr 
Professional Soepen als basis. Zo hoef je minder ingrediënten in je menu te gebruiken.

200 g	 Knorr Professional Champignonroomsoep
2 l		  water 
25	 g	 Knorr Primerba Dragon
300 g	 boerenkool, diepvries
4 st	 rookworst 

Vervang de rookworst door 500 g gekookte kipfilet  
in stukjes getrokken of door The Vegetarian ButcherTM 
NoChicken Chunks

BOSPADDENSTOELENSOEP MET  
BOERENKOOL EN ROOKWORST

€10
Foodcost per 
persoon: 1,20 €

Ingrediënten
voor 10 pers.

150 g	 Knorr Professional Champignonroomsoep
1 l		  water
10 g	 Knorr Primerba Tijm
2 dl	 melk	
10 g	 Knorr Professional Liquid Concentrate Groenten
250 g	 Knorr Aardappelpuree Koude Basis
700 g	 pastinaken
--		  olie
--		  zout en peper

PASTINAAK PUREE  
MET TIJM

€10
Foodcost per 
persoon: 0,72 €

Ingrediënten
voor 10 pers.

150 g	 Knorr Professional Champignonroomsoep
1 l		  water
10 g	 Knorr Primerba Tijm
30 g	 Knorr Primerba Curry
10 g	 Knorr professional Liquid Concentrate Groenten
1 st	 ui
500 g	 champignons
1 st	 rode peper
--		  olie
450 g	 doperwten, diepvries 
600 g	 The Vegetarian Butcher™  
		  NoChicken Chunks

BOSPADDENSTOELEN CURRY  
MET VEGETARISCHE KIP

€10
Foodcost per 
persoon: 1,68 €

Ingrediënten
voor 10 pers.

€-TIP: GROTE VERPAKKINGEN
Grote verpakkingen, meer rendement. Je koopt 
efficiënter aan en bovendien daalt de foodcost 
van je gerechten.

3 recepten op basis van 
de Knorr Professional 
Champignonroomsoep

DE BASIS

PUNTEN
25

PUNTEN
13

PUNTEN
13

PUNTEN
11

PUNTEN
21

PUNTEN
21

PUNTEN
96

PUNTEN
13

PUNTEN
28

Vernieuwd 
recept

https://www.unileverfoodsolutions.be/nl/recept/bospaddenstoelensoep-met-boerenkool-en-rookworst-R90027325.html
https://www.unileverfoodsolutions.be/nl/recept/pastinaak-puree-met-tijm-R90027326.html
https://www.unileverfoodsolutions.be/nl/recept/bospaddenstoelen-curry-met-vegetarische-kip-R90027319.html
https://www.unileverfoodsolutions.be/nl/product/knorr-primerba-curry-340-g-25-NL-597430.html
https://www.unileverfoodsolutions.be/nl/product/knorr-professional-liquid-concentrate-groenten-1l-25-NL-772879.html
https://www.unileverfoodsolutions.be/nl/product/knorr-professional-liquid-concentrate-groenten-1l-25-NL-772879.html
https://www.unileverfoodsolutions.be/nl/product/knorr-koude-basis-aardappelpuree-vlokken-3-kg-25-NL-675442.html
https://www.unileverfoodsolutions.be/nl/product/knorr-primerba-tijm-340-g-25-NL-597445.html
https://www.unileverfoodsolutions.be/nl/product/knorr-primerba-tijm-340-g-25-NL-597445.html
https://www.unileverfoodsolutions.be/nl/product/knorr-professional-champignonroomsoep-poeder-10-kg-25-NL-835442.html
https://www.unileverfoodsolutions.be/nl/product/knorr-primerba-dragon-340-g-25-NL-597432.html
https://www.unileverfoodsolutions.be/nl/product/the-vegetarian-butcher-nochicken-chunks-1-75-kg-25-NL-872834.html
https://www.unileverfoodsolutions.be/nl/product/the-vegetarian-butcher-nochicken-chunks-1-75-kg-25-NL-872834.html


#Prepped for tomorrow
at ufs.com

BEREIDING

BEREIDING

BEREIDING

155 g	 Knorr Professional Taboulé 
2,5 dl 	 water
0,25 dl	olijfolie
200 g	 Knorr Professional Tomaten Crèmesoep
2 l		  water
200 g	 kidney bonen

TOMATENSOEP MET TABOULÉ  
EN KIDNEYBONEN

€10
Foodcost per 
persoon: 0,64 €

Ingrediënten
voor 10 pers.

150 g	 Knorr Professional Tomaten Crèmesoep
1 l		  water
1 st	 ui
3 st	 rode paprika
--		  olie
300 g	 The Vegetarian Butcher™ NoMince
300 g	 mais, diepvries of blik
300 g	 wortel, diepvries
20 g	 Mexicaanse gedroogde specerijen
100 g	 lente ui

MEXICAANS STOOFPOTJE  
MET VEGETARISCH GEHAKT

€10
Foodcost per 
persoon: 1,14 €

Ingrediënten
voor 10 pers.

75 g	 Knorr Professional Tomaten Crèmesoep
0,5 l	 water
10 g	 Knorr Primerba Basilicum
2 st	 gele paprika
2 st	 rode paprika
1 st	 aubergine
2 st	 ui
2 st	 courgette
--		  olie
--		  zout en peper

RATATOUILLE
€10

Foodcost per 
persoon: 0,82 €

Ingrediënten
voor 10 pers.

3 recepten op basis van 
de Knorr Professional  
Tomaten Crèmesoep

DE BASIS

PUNTEN
25

PUNTEN
31

PUNTEN
11

2 l		  water
65 g	 erwtjes
65 g	 paprikamix, in blokjes
65 g	 knolselderblokjes
20 g	 Knorr Primerba Bouquet de Provence
165 g	 Knorr Professional Kippen crèmesoep
85 g	 Knorr Soepballetjes

 

KONINGENSOEP  
MET KIP EN ERWTJES

€10
Foodcost per 
persoon: 0,37 €

Ingrediënten
voor 10 pers.

PUNTEN
95

PUNTEN
101

PUNTEN
13

BEREIDING

PUNTEN
8

https://www.unileverfoodsolutions.be/nl/recept/tomatensoep-met-taboule-en-kidneybonen-R90027323.html
https://www.unileverfoodsolutions.be/nl/recept/mexicaans-stoofpotje-met-vegetarisch-gehakt-R90027322.html
https://www.unileverfoodsolutions.be/nl/recept/ratatouille-R90027324.html
https://www.unileverfoodsolutions.be/nl/product/knorr-primerba-basilicum-700-g-25-NL-656552.html
https://www.unileverfoodsolutions.be/nl/product/the-vegetarian-butcher-nomince-2-kg-25-NL-872835.html
https://www.unileverfoodsolutions.be/nl/product/knorr-taboule-droog-625-g-25-NL-597480.html
https://www.unileverfoodsolutions.be/nl/product/knorr-professional-tomatensoep-10-kg-25-NL-727578.html
https://www.unileverfoodsolutions.be/nl/product/knorr-professional-kippen-cremesoep-poeder-10-kg-25-NL-727552.html
https://www.unileverfoodsolutions.be/nl/recept/koninginnensoep-R0075160.html
https://www.unileverfoodsolutions.be/nl/product/knorr-soepballetjes-830-g-25-NL-597602.html
https://www.unileverfoodsolutions.be/nl/product/knorr-primerba-bouquet-de-provence-340-g-25-NL-597428.html

