
SOEP:  
Gazpacho

HOOFDGERECHT + FINGERFOOD VARIANT:   
Waterzooi met kriekbier

HOOFDGERECHT:  
Stoemp van aardappel met erwtjes, Raw 

NoBeef Burger en een mosterd-ui saus

NATIONALE 
FEESTDAG 

Vrijdag 21 juli 2023

INGREDIËNTEN  
VOOR 10 PERSONEN
2 l water
70 g Knorr Professional  
 Kippenbouillon in Pasta
500 g prei, in julienne
500 g selder, in julienne
1,5 kg kippenfilet 
400 ml kriekbier
500 ml vetstof
-- Knorr Fonds de Cuisine  
 Blanke Roux
20 g Knorr Professional 
 Specerijenpuree Pepermix
20 g Knorr Primerba Tuinkruiden
1 kg krieltjes

Waterzooi
met kriekbier

Foodcost 
per persoon: 1,66 €€

SOEP

HOOFDGERECHT

Gazpacho
van Yves Mattagne

BEREIDING

SCAN OF 
KLIK HIER

BEREIDING

SCAN OF 
KLIK HIER

INGREDIËNTEN  
VOOR 10 PERSONEN
1,25 kg Knorr Professional Tomatino Zak Tomatensaus
500 g komkommer, geschild, grof gesneden
200 g witte ui, grof gehakt
150 g rode paprika, in blokjes
10 g Knorr Professional Specerijenpuree Knoflook
5 g paprikapoeder, mild
312,5 ml olijfolie
7,5 cl rode wijnazijn
1,25 sn brood, toast, zonder korst
10 st korianderzaadjes
5 g rode chilipeper
2,5 g komijn
25 cl olijfolie
2,5 el xeresazijn
-- peper en zout
Garnering
37,5 g komkommer, in fijne brunoise
37,5 g tomaat, in blokjes
37,5 g witte ui
5 g Knorr Primerba Basilicum
2,5 el olijfolie

Foodcost 
per persoon: 2,39 €€
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Werk af met basilicum  
cress en Knorr  

Croutons Natuur

H Y D R A T A T I E T I P  O U D E R E N

SOEP ALS TUSSENDOORTJE
Schenk een tas Gazpacho als verfrissend tussendoortje! 
Ideaal om extra vocht binnen te krijgen bij het warme weer.

Een echte Belgische klassieker
Dit recept is gemaakt met kip, groentjes en room én met 
een extra Belgische touch… het kriekbier!

https://www.unileverfoodsolutions.be/nl/recept/gazpacho-R90011959.html?utm_source=Onepager&utm_medium=thema&utm_campaign=Nationale+feestdag&utm_content=NL
https://www.unileverfoodsolutions.be/nl/recept/waterzooi-met-kriekbier-R9003658.html?utm_source=Onepager&utm_medium=thema&utm_campaign=Nationale+feestdag&utm_content=NL


For more information regarding this file, please contact the 
Production Team at:
Design Bridge Limited
International Branding Agency
18 Clerkenwell Close  
London EC1R 0QN
United Kingdom
T +44 (0)20 7814 9922
F +44 (0)20 7814 9024
www.designbridge.com

TM

Important Notice
Fonts will not be supplied with this artwork. The client or the client’s third party 
supplier is responsible for ensuring that it has obtained all fonts and necessary 
licences. All special colours specified are from the Pantone matching system unless 
otherwise stated. The colours on this printout are not accurate and are intended to 
be used as a guide only, do not use for matching purposes unless otherwise stated. 
This artwork file is repro ready, but does not contain important  information such 
as trap/grip/choke etc, these need to be applied by a reprographics specialist. 
Whilst every effort is made to ensure the accuracy of the text in this artwork, 
Design Bridge cannot accept responsibility for any errors or omissions. © Design 
Bridge 2016. All intellectual property reserved. Pending payment of full contract 
price. See terms and conditions.
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Waterzooi
met kriekbier

Stoemp van aardappel
met erwtjes, Raw NoBeef Burger en een mosterd-ui saus

INGREDIËNTEN  
VOOR 1 KG
Waterzooi met kriekbier
70 g diepvries juliennegroenten, gegaard
24 g Knorr Bereiding voor Terrines, Soufflés, Gratins
Krieltjes
92 g aardappelen
94 g water
14 g Knorr Bereiding voor Terrines, Soufflés, Gratins

INGREDIËNTEN  
VOOR 10 PERSONEN
Stoemp van aardappel en erwtjes
1 kg aardappelen, Charlotte
1 l water
200 g erwten
150 g Knorr Gourmet Aardappelpuree Poeder
50 g boter
-- peper en zout
-- nootmuskaat
Mosterd-ui saus
10 ml room
250 g ui, in ringen
10 g Knorr Professional Specerijenpuree Pepermix
350 ml water
150 g Knorr Bruine Saus Pasta
100 g graanmosterd
20 g Maizena Express Bruine Sausbinder
750 g The Vegetarian Butcher™ Raw NoBeef Burger

Foodcost 
per kg: 5,07 €€

Foodcost 
per persoon: 1,94 €€

BEREIDING

SCAN OF 
KLIK HIER

SCAN OF KLIK 
HIER VOOR HET 

ANIMATIEPAKKET
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BEREIDING

SCAN OF 
KLIK HIER

Een hoogwaardige rauwe 
veganistische hamburger. 
Krokant aan de buitenkant, 
sappig vanbinnen.

A N I M A T I E P A K K E T

VIER BELGIË!
Versier je woonzorgcentrum in de Belgische driekleur.  
Hulp nodig? Bestel nu ons gratis ‘Belgisch’ animatiepakket 
via Cook & Save en profiteer van de decoratiematerialen  
in zwart, geel, rood!

PUNTEN
14

HOOFDGERECHT
FINGERFOOD

Ouderen met kauw- en slikproblemen?

Maak voor iedere bewoner een bord vol plezier! Serveer hen 

kleine hapjes die makkelijk met de vingers kunnen worden 

gegeten. Maak deze porties van volwaardig bereide maaltijden 

zodat de smaak bewaard blijft en enkel de textuur varieert.

https://www.unileverfoodsolutions.be/nl/recept/waterzooi-met-kriekbier-als-fingerfood-R9003662.html?utm_source=Onepager&utm_medium=thema&utm_campaign=Nationale+feestdag&utm_content=NL
https://www.unileverfoodsolutions.be/nl/product/cook-goal-animatiepakket-25-NL-1217132.html?utm_source=onepager&utm_medium=social&utm_campaign=nationale+feestdag&utm_term=juli&utm_content=NL
https://www.unileverfoodsolutions.be/nl/recept/stoemp-van-aardappel-met-erwtjes-raw-nobeef-burger-en-een-mosterd-ui-saus-R9009519.html?utm_source=Onepager&utm_medium=thema&utm_campaign=Nationale+feestdag&utm_content=NL

