
Gratin van 
vergeten groenten

SOEP

VOORGERECHT

BEREIDING

SCAN OF 
KLIK HIER

Romige champignonsoep
met kip 

Dinsdag 31 oktober 2023 VOORGERECHT:  
Gratin van vergeten groenten

SOEP:  
Romige champignonsoep met kip

HOOFDGERECHT: 
Vegan kiecken met krieken

INGREDIËNTEN  
VOOR 1 GASTRONORMBAK
5 kg	 vergeten groentemix
2,5 kg	 aardappelen
2,5 l	 karnemelk
2,5 l	 room
100 g	 Knorr Professional Knoflook Specerijenpuree
50 g	 Knorr Primerba Tijm
1,5 kg	 geraspte Gruyèrekaas
480 g	 Knorr Bereiding voor Terrines, Soufflés, Gratins

Foodcost 
per persoon: 2,04 €€

PUNTEN
14

GRIEZEL MET 

HALLOWEEN  

A N I M A T I E T I P

FEESTBOX  
EINDEJAAR*
Na Halloween kan je 
alvast uitkijken naar 
de eindejaarsfeesten! 
Vergeet daarom niet tijdig 
je ‘Feestbox’ voor het eindejaar te 
bestellen want op = op. Via Cook & Save bekom je 
de leuke eindejaarsdecoratie, adventanimatie en 
wat leuks voor de chef en het team…

* Beschikbaar vanaf begin/midden september 2023

SCAN OF KLIK 
HIER!

INGREDIËNTEN  
VOOR 10 PERSONEN
2 l	 water
180 g	 Knorr Professional Champignon  
	 Crèmesoep
400 ml	 room
50 ml	 porto
100 g	 kippenreepjes
100 g	 bospaddenstoelen, diepgevroren
--	 bieslook

Foodcost 
per persoon: 0,41 €€

BEREIDING

SCAN OF 
KLIK HIER

TIP:
Met nootmuskaat 
komt de smaak van 
de champignons nog 
beter tot zijn recht.

TIP:
Je gratin van vergeten groenten nog feestelijker maken? 
Schik je groenten per kleur en wissel ze af.

PUNTEN
62

PUNTEN
13
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https://www.unileverfoodsolutions.be/nl/recept/gratin-van-vergeten-groenten-R9006055.html
https://www.unileverfoodsolutions.be/nl/recept/romige-champignonsoep-met-kip-R9006020.html
https://www.unileverfoodsolutions.be/nl/inspiratie-voor-chefs/collectiviteiten/inspiratie-van-het-moment/terug-naar-de-basis/unbox-de-sfeer.html?utm_source=Onepager&utm_medium=Receptfiche&utm_campaign=wild&utm_term=Collectiviteiten&utm_content=NL
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For more information regarding this file, please contact the 
Production Team at:
Design Bridge Limited
International Branding Agency
18 Clerkenwell Close  
London EC1R 0QN
United Kingdom
T +44 (0)20 7814 9922
F +44 (0)20 7814 9024
www.designbridge.com

TM

Important Notice
Fonts will not be supplied with this artwork. The client or the client’s third party 
supplier is responsible for ensuring that it has obtained all fonts and necessary 
licences. All special colours specified are from the Pantone matching system unless 
otherwise stated. The colours on this printout are not accurate and are intended to 
be used as a guide only, do not use for matching purposes unless otherwise stated. 
This artwork file is repro ready, but does not contain important  information such 
as trap/grip/choke etc, these need to be applied by a reprographics specialist. 
Whilst every effort is made to ensure the accuracy of the text in this artwork, 
Design Bridge cannot accept responsibility for any errors or omissions. © Design 
Bridge 2016. All intellectual property reserved. Pending payment of full contract 
price. See terms and conditions.
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HOOFDGERECHT

Vegan kiecken met krieken

INGREDIËNTEN  
VOOR 10 PERSONEN
600 g	 The Vegetarian Butcher™ NoChicken Chunks
--	 olijfolie
500 g	 sjalotten fijngesneden
600 g	 blonde grotchampignons Cat I  

(Limburgse grotten)
30 g	 Knorr Professional Pepermix Specerijenpuree 
10 g	 Knorr Primerba Tijm
50 cl	 Kriek
150 g	 kersen op siroop, ontpit
50 ml	 Knorr Professional Liquid Concentrate Groenten
700 ml	 water
150 g	 Knorr Fonds de Cuisine Blanke Roux
30 ml	 Knorr Professional Intense Flavours Roast Umami
--	 Hellmann’s Vegan
--	 witlof
--	 radijzen
--	 frieten

Foodcost 
per persoon: 1,90 €€

BEREIDING

SCAN OF 
KLIK HIER

D E C O R A T I E T I P

HALLOWEEN OP HET BORD
Breng de sfeer van Halloween bij je bewoners en serveer 
een leuke snack op basis van The Vegetarian Butcher™ 
NoChicken 
Nuggets.
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https://www.unileverfoodsolutions.be/nl/recept/vegan-kiecken-met-krieken-R90018403.html

